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Sächsisch rustikales Büffet 
ab 25 Personen 

 

 

 

 

Warme Küche 

 

*Original Sächsische Kartoffelsuppe mit Speckkrusteln 

 

*Sächsisches Senffleisch 

*Knusprig gegrillte Landente 

*Dresdner Sauerbraten in Rosinensoße 

*Stammhaus Spießbraten in Schwarzbiersoße 

*Apfelrotkohl 

*Specksauerkraut 

*Gemüse der Saison 

*Petersilienkartoffeln 

*Kartoffelklöße 

 

 

 

Kalte Küche 

 

*Sächsischer Obazda mit Schnittlauch 

*Apfel-Griebenschmalz mit Rosmarin 

*Kamenzer Wurstsalat mit Tomaten und Ei 

*Deftiges Stammhausbrotzeitbrett mit Spezialitäten  

aus unserer Hausfleischerei, garniert mit saurem Gemüse 

*Sächsische Käseauswahl mit Obst 

*Oberlausitzer Apfelheringe im Duett mit delikaten Bratheringen 

*Gurkensalat mit Sauerrahm nach Oma’s Rezept 

*Tomatensalat nach Art des Hauses 

 

Dazu reichen wir Ihnen selbstgebackenes Brot aus unserer Stammhaus- Bäckerei. 

 

 

 

Dessert 
 

*Buttermilchcreme mit Äpfeln 

*Sächsische Quarkkäulchen mit Apfelmus 

*“Bäbe“ – Stücke vom frisch gebackenen sächsischem Rührkuchen 

 

 

Preis pro Person   22,50 Euro 
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Sächsische Spezialitätenauswahl 
ab 25 Personen 

 

 

 

Warme Küche 

 

*Zwiebel – Lauchsuppe mit Schinkenwürfeln 

 

*Geschmorter Feldschlößchen-Bierbraten 

*Gebratener Schweinebauch auf Schmorgemüse 

*Rahmfrikassee vom Hühnchen, mit Champignons und Erbsen 

*Wernesgrüner Bierkarpfenfilet auf Gemüsebett 

 

*Gemüseauswahl der Saison 

*Sauerkraut 

 

*Petersilienkartoffeln 

* Schwarzbrotklöße 

*Gemüsereis 

 

 

Kalte Küche 

 

*Eiersalat mit Kresse 

*Deftiger Sülzsalat mit Gurken und Zwiebeln 

*Große Schinkenauswahl von unserem Hausfleischer 

*Saftiger Kasslerrücken auf Rahmsauerkohl am Knochen dressiert 

 

*Bunte Räucherfischauswahl 

*Heißgeräuchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich 

 

*Auswahl verschiedener regionaler Käsesorten 

 

*Deftiger Weißkrautsalat mit Kümmel gewürzt 

*Knackiger Feldsalat mit Kartoffel-Bierdressing 

*Verschiedene Blattsalate mit Joghurt- und  

Schwarzbierdressing zum Selbstvollenden 

 

Dazu reichen wir Ihnen hausgebackenes Brot aus unserer Stammhaus- Bäckerei. 

 

 

Dessert 
 

*Frischer Obstsalat 

*Rote Grütze mit Vanillesoße 

*Apfelringe im Backteig auf Bierschaum 

*Sächsische Quarkkäulchen mit Apfelmus 

 

 

Preis pro Person Euro  25,90 

 



Feldschlößchen Stammhaus, Budapester Straße 32, 01069 Dresden, Tel.: 0351/ 4718855, Fax: 0351/ 4718893 

 

Büfett ab 25 Personen 
Gültig 2012 
Seite 3 von 3 
 

Büffet Leicht und Frisch 
ab 40 Personen 

 

 

 

Warme Küche 

 

*Gemüsesuppe mit Tomatenfilets und Lauch 

 

*Gedämpfte Fischauswahl in Weißweinsoße 

*Teriyaki-Hähnchen auf Ananas-Karottengemüse 

*Schweinelendenschnitzel in Peperoni-Käsepanade 

*Saftige Putenmedaillons mit Oliven und Mozzarella gratiniert 

*Rindertafelspitz aus dem kräftigen Gemüsesud mit frischem Meerrettich 

 

*Bunte Gemüseauswahl 

*Oberlausitzer Schmorgemüse mit Kräutern 

 

*Tomatenreis 

*Kräuternudeln 

*Rosmarinkartoffeln 

 

 

 

Kalte Küche 

 

*Nudel-Rucolasalat 

*Tomatensalat mit Lauch 

*Paprika - Ananassalat mit Sprossen und Kürbiskernen 

*Knackiges Rapunzel mit Walnüssen und Schwarzbrotcroutons 

*Kleine Blattsalat- und Gemüseauswahl mit  

verschiedenen hausgemachten Dressings zum Selbstvollenden 

 

*Glasierter Kalbsrücken 

*Beefsteaks mit saurem Gemüse am Spieß 

*Hausgebeizte Lachsröllchen mit Frischkäsefüllung 

*Zitronen-Hähnchenbrustspießchen mit Pflaumen 

*Deutsche Käseauswahl garniert mit frischen Früchten 

*Edle Schinkenauswahl aus verschiedenen Ländern mit Melone 

Dazu reichen wir Ihnen hausgebackene Brotsorten und Bauernbaguette 

 

 

 

Dessert 

 

*Limetten - Ricottacreme 

*Frischer Obstsalat mit Minze 

*Mango-Joghurtcreme im Gläschen mit Honighippen 

*Kleine Obstauswahl auf Platten präsentiert 

 

 

 

Preis pro Person   29,90 Euro 


