
BIERKULTUR. 
FRISCH INSZENIERT.

1644
hatte ein einzeln stehender Bauernhof in der Südvorstadt die 
Erlaubnis zum Bier- und Weinausschank. Etwa vierzig Jahre 
später wurde hier außerhalb des Hofes das „Schlösschen“ im  
Felde gebaut, ein beliebtes Ausflugslokal.

1939
wurde die Brauerei während der Kriegszeit zu 55 Prozent 
beschädigt. Doch schon 1945 konnte die Produktion wieder 
beginnen.

1991
begann die Produktion von Feldschlößchen Pilsner in der 
Sächsischen Brau-Union. Der Braubetrieb in der Feldschlößchen 
Brauerei Budapester Straße wurde daraufhin eingestellt.

1998
eröffnete die Gastronomie „Feldschlößchen Stammhaus“. 
Sie befindet sich heute im restaurierten Maschinenhaus der 
ehemaligen Feldschlößchen Brauerei auf der Budapester Straße.

2021
wurden das Stammhaus aufwendig umgebaut und erstrahlt nun 

in einer völlig neuen und stylischen Brauhaus-Atmosphäre.

1838
kauften die Gebrüder Meisl das Anwesen und begannen mit  
dem Bau einer Lagerbierbrauerei am alten Feldschlößchen.

1909
wurde die Feldschlößchen Brauerei mit der Verdienst 
medaille der Königlichen Haupt- und Residenzstadt Dresden 
ausgezeichnet.
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Frischer Gurkensalat3,G 
mit Sauerrahm und Dill

5,50 €  

7,50 € 
Gemischter Salat7,G 
mit Eisberg, Radiccio, Rucola, Chiccoré, Tomaten, 
Gurken und Karotten, dazu Hausdressing

18,90 €Frischer Salat der Saison
mit marinierter, gebratener  
Maishähnchenbrust7,G

mit Tomaten, Gurken und Balsamico-Dressing

Stammhaus Knoblauchsuppe3,G 
mit geröstetem Schwarzbrot

7,10 € 

Dresdner Soljanka2,3,G 
mit Creme fraiche und Zitrone

7,10 € 

Informationen zu Allergenen und Inhaltstoffen erhalten Sie von unserem freundlichen Servicepersonal.
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„Stammhaus Brotzeit-Brett“ 3,6,A,G

Schweinebraten, Dürrröhrsdorfer Knacker und  
Rauchsalami, Schieböcker Bierkas und Krautsalat,  
dazu frisches Brot

Für 1 Person 13,90 €

Für 2 Personen 24,90 €

Bier-Laugenstange 3,A,G 
mit Schieböcker Bierkas und Weißkrautsalat

7,90 €

Gebackener Camembert 2,6,A 
mit Preiselbeeren und frischem Stammhausbrot

9,90 €

Feldi Wurstsalat 2,A

mit Gewürzgurke, Zwiebeln, Malz-Essig-Marinade und frischen Brot
12,50 €

Feldi Wurstsalat mit Käse 
Empfehlung: dazu eine Portion knusprige Bratkartoffeln

13,50 €
+ 3,90 €

„Brauhaus Kassler-Brot“ 2,A

mit Gewürzgurke, Zwiebeln und Feldschlößchen-Bier-Senf
13,90 €

KL E INE R HUNG E R
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Knusprige Haxe 6,A,J

mit Senfspezialitäten (Bier- und Meerrettichsenf),  
Weißkrautsalat und frischem Brot 

mit Sauerkraut +2,90 €  

mit Brauhausklößen 
und Sauce +4,90 €

18,90 €

Wiener Schnitzel vom Kalb C,G,I 
mit Spiegelei, Gurkensalat, Bratkartoffeln

26,90 €

Brezn-Leberkäse 6,A,C,J

Leberkäse in Brezelpanade mit Kartoffel-Sauerkraut-Stampf,  
Spiegelei und süßem Senf

18,50 €

Hausgemachter Rotweinsauerbraten 2,A 
in kräftiger Sauce, mit Rotkohl und Brauhaus-Klößen

21,90 €

HAUP TG Ä NG E

Jeden Donnerstag!  
Feldschlößchen Kellerbier Tag: Zu jedem Brezn-Leberkäse ein 
frisch gezapftes Feldschlößchen Kellerbier 0,3l aufs Haus

UNSER 
BIER-TIPP:
Feldschlößchen 
Pilsner

UNSER 
BIER-TIPP:
Feldschlößchen 
Kellerbier

UNSER 
BIER-TIPP:
Feldschlößchen 
Schwarzer Steiger
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Braumeisterschnitzel 2,A

gefüllt mit feuriger Paprikasalami und Gouda,
gereicht mit Kartoffel-Zucchini-Pfanne und Kräuterquark

20,90 €

Feldschlößchen  
Brauhaus-Pfanne für 2 Gäste 3,D,G

500g Rumpsteak vom Stolpener Landhof mit zweierlei Dip,
Rosmarin-Kartoffeln, frischem Gemüse und Kürbis-Chutney

Für 1 Person (250g) 32,50 € Für 2 Personen (500g) 62,50 €

Jeden Mittwoch! 
Dresdner Felsenkeller Urhell Tag:  
Zu jedem Braumeisterschnitzel ein frisch gezapftes  
Felsenkeller Urhell 0,3l aufs Haus

Jeden Dienstag!  
Feldschlösschen Rubin Tag: Zu jeder Feldschlößchen 
Brauhaus-Pfanne pro Person ein frisch gezapftes  
Feldi Rubin 0,3l aufs Haus

HAUP TG Ä NG E

UNSER 
BIER-
TIPP
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„Gemüse-Rösti“ 3,A,G 
Knuspriges Kartoffelrösti mit Gemüse, kleinem Salatbukett 
und Paprikahumus

16,90 €

Kartoffel-Zucchini-Pfanne 3,C,G

mit Salatbukett und Kräuterquark 
vegan möglich; mit Paprikahumus statt Kräuterquark

14,90 €

Gebratenes Lachsfilet 3,D,G

auf knusprigem Rösti mit Gemüse und  
Limetten-Creme fraiche

21,90 €

„Pesto-Spaghetti“ 3,A,G 
mit Kirschtomaten, Kräuter-Pesto und  
frisch geriebenem Parmesan

14,90 €

mit gebratener Maishuhnbrust 18,90 €

UNSER 
BIER-TIPP:
Feldschlößchen 
Pilsner alkoholfrei

Vegan
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Hausgemachte Quarkkäulchen 3,A,C 
mit Apfelmus

8,50 €

Feldschlößchen Bier-Parfait 3,A,C

mit Schlagsahne und Kirschspiegel

8,50 €

Der kleine Snack nach 
Küchenschluss (ab 21:oo Uhr)

Dürrröhrsdorfer Knacker, Schieböcker 
Bierkas, Bier- Laugenstange 
mit frischem Stammhaus-Brot und Senf

8,90 €

S Ü SSE S
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Schokoladen-Becher
cremiges Schokoladeneis gekrönt von Schokoladensoße, 
Schokoladenstreuseln, Eiswaffel und Sahnehäubchen 

7,90 €

Schweden-Eisbecher
cremiges Bourbon-Vanille-Eis auf Apfelmus,  
garniert mit Sahne und Eierlikör (mit Alkohol)

7,90 €

Eis mit heißen Himbeeren 
köstliche Kombination aus cremigem Bourbon-Vanille-Eis  
mit heißen Himbeeren und Sahne 

7,90 €

Eisschokolade
flüssiger Schokoladentraum trifft cremiges  
Bourbon-Vanilleeis mit Sahne

5,90 €

Eiskaffee
eisgewordener Kaffeegenuss mit leckerem  
Bourbon-Vanilleeis, gekrönt mit Sahne

5,90 €

Kidsparty
eine Kugel Eis nach Wahl, garniert mit Sahne und Süßigkeiten

4,90 €

E I SK A R T E

Joghurt Spezial
der fruchtig frische Eisgenuss. Kombination aus Eis Joghurt  
und Erdbeereis, geschichtet mit Früchten und Joghurt

7,90 €


